Zatgcznik nr 1 do SWZ

Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamowienia sg sukcesywne dostawy artykutdw spozywczych przeznaczonych
na potrzeby biezgcego zywienia w asortymencie i ilosciach ujetych w zestawieniach
stanowigcych zatgczniki 2a dla Czesci 1,2,3,4,5,6,7,8,9 Formularze asortymentowo- cenowe .
Zamawiajgcy zaznacza, ze realizowane cykliczne dostawy, kazdorazowo winny byc
dostosowane wagowo do sktadanego zamdwienia.

Zamawiajgcy zastrzega, ze ilosci poszczegdlnych artykutdw spozywczych okresSlone w
Formularzach asortymentowo- cenowych sg iloSciami szacunkowymi i majg jedynie charakter
orientacyjny.

Zamawiajgcy nie jest w stanie przewidzie¢ ilosci dostaw w okresie trwania umowy.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian ilosciowych tj. zmniejszenia lub
zwiekszenia poszczegélnych pozycji przedmiotu zamodwienia . Rzeczywiste ilosci beda
wynika¢ wytgcznie z biezgcych potrzeb Zamawiajgcego.

Minimalny gwarantowany zakres zamodwienia Zamawiajgcy okresla na poziomie 70%
wielkosci dostaw, okreslonych w opisie przedmiotu zamdéwienia. Zamawiajgcy nie gwarantuje
wykonania ww. poziomu zamdwienia w przypadku zaistnienia sity wyzsze;j.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zwiekszenia ilosci podanych w poszczegdlnych
Formularzach asortymentowo - cenowych ( w porozumieniu z Wykonawcg) , na ktére bedzie
wieksze od szacowanego zapotrzebowanie, przy zachowaniu cen jednostkowych okreslonych
przez Wykonawce w ofercie.

Dostawy odbywac sie bedg sukcesywnie w dni robocze, tj. od poniedziatku do pigtku, z
wytgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy:

6.1. w zakresie : dostawa produktdw zwierzecych, miesa i produktow miesnych ;

3 x w tygodniu —w godz. 6.30 -7.30,

6.2.w zakresie : dostawa pieczywa, swiezych wyrobdw piekarniczych i cukierniczych

1 xw tygodniu w godz. 7.00 — 8.00

6.3. w zakresie : dostawa Swiezych warzyw i owocow

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

6.8.

3 x w tygodniu — w godz. 6.30 -7.30,

w zakresie: dostawy swiezych ryb i filetéw rybnych, ryb gteboko mrozonych , wedzone

1 x w tygodniu —w godz. 6.30 -7.30,

w zakresie : dostawa produktéw gteboko mrozonych

2 x w tygodniu —w godz. 6.30 -7.30,

w zakresie : dostawa produktéw mleczarskich

2 x w tygodniu — w godz. 6.30 -7.30,

w zakresie : dostawa jaj

1 x w tygodniu —w godz. 6.30 -7.30,

w zakresie : dostawy pozostatych produktéw spozywczych, w tym przypraw



2 x w tygodniu —w godz. 6.30 -7.30,
6.9. w zakresie: wyroby garmazeryjne

1 x w tygodniu- w godz. 7.00 — 8.00

7. Okreslona ilo$¢ artykutéw spozywczych w formularzu asortymentowo- cenowym jest iloscig
szacunkowg. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ zakupu mniejszej ilosci produktéw i zmiany
asortymentu. Powyzsze nie moze stanowi¢ podstawy do wnoszenia przez Wykonawce roszczen o
zakup pozostatej ilosci produktéw a nie zaptate réwno wartosci nie zaméwionych produktéw czy
odszkodowania za ich niezaméwienie.

8. Produkty spozywcze objete dostawg powinny spetnia¢ wymogi sanitarno —epidemiologiczne i
zasady systemu HACCP oraz GMP/GHP, GAP w zakfadach zywienia zbiorowego miedzy innymi:
1) Posiada¢ odpowiednie specyfikacje jakosciowe lub atesty,
2) Posiada¢ odpowiednie oznakowanie ,czyli date minimalnej trwatosci i termin przydatnosci
do spozycia,
3) Posiadac odpowiednig temperature podczas transportu i warunki sanitarne pojazdu.
9. Wykonawca zobowigzuje sie do:

a) dostarczenia przedmiotu zamodwienia posiadajagcego odpowiednie Swiadectwa oraz
spetniajgcego obowigzujgce wymagania i normy jakosSciowe. Dostarczony asortyment
winien by¢ dobrej jakosci w gatunku pierwszym oraz spetnia¢ wymagania wynikajgce z
obowigzujgcych przepiséw prawa, w szczegdlnosci okreslone:

e W ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t.j. Dz. U. z
2023 r. poz. 1148).

e W ustawie z dnia 21 grudnia 2000r. o jakosci handlowe] artykutéw rolno — spozywczych
(t.j. Dz. U. z 2023 r. poz. 1980)

e W ustawie z dnia 16 grudnia 2005r.0 produktach pochodzenia zwierzecego (tj. Dz.U.2023
po0z.872).

e Rozporzadzenie (WE) 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia w
sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. z UEL 39 z pdzn. zm.).

e Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w sprawie
znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkdw spozywczych (Dz. U. z 2015 poz29 z pdzin.
zm.).

e Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 sierpnia 2015r.w sprawie grup Srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu
oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé¢ srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tym jednostek (Dz. U. z 2015 p0z.1256).

b) dostarczenia przedmiotu zamdwienia o maksymalnie dtugim terminie przydatnosci/waznosci,
nie krétszym niz 14 dni od daty odbioru partii towaru,

c) dostarczenia przedmiotu zamdéwienia do Zamawiajgcego na wtasne ryzyko i koszt,

d) dostarczenia przedmiotu zamodwienia specjalistycznym transportem witasnym lub innego
przewoznika, spetniajgcym obowigzujgce wymogi prawne, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami, normami i opinig Sanepidu ; srodek transportu musi spetnia¢ obowigzujace
wymogi sanitarne i HACCP do przewozu produktdw spozywczych, w odpowiednich
opakowaniach (zamkniete, nieuszkodzone), pojemniki plastikowe, z pokrywami, czyste, bez
obcych zapachéw, powinny by¢ przeznaczone tylko do jednego asortymentu i posiadac
atesty do kontaktu z zywnoscia,

e) zabezpieczenia nalezycie przedmiotu zamdwienia na czas przewozu i ponoszenia catkowitej
odpowiedzialnosci za dostawe i jakos¢ dostarczanego towaru,

f) dostarczenia produktow dobrej jakosci, Swiezego z wymaganym terminem przydatnosci, bez



oznak zepsucia, w nie uszkodzonych opakowaniach.

g) dostarczenia zamowienia zgodnie z przestanym zleceniem przez Zamawiajgcego, w
przypadku barku ktéregos z produktéw informowaniu Zamawiajgcego o braku zamawianego
produktu i ewentualnej dostawie produktu zastepczego,

h) w przypadku braku towaru przy dostawie, dostawa musi nastgpi¢ tego samego dnia lub
najpdzniej na drugi dzien ( do godziny 7-€j ),

i) dostarczone ilosci zamdwienia muszg zgadac z ztozonym przez Zamawiajgcego zamowieniem
poprzedzajgcym dostawe,

j)  ponoszenia odpowiedzialnosci za braki i wady powstate w czasie transportu przedmiotu
zamdéwienia oraz ponoszenia wynikajacych z tego tytutu wszelkich skutkéw prawnych,

k) posiadania zgodnie z art. 61 i 62 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1148) wpis do rejestru zaktadéw podlegajacych
urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarne;j.

10. Wykonawca zapewnia dotozenie najwyzszej starannosci przy realizowaniu ztozonych przez
Zamawiajgcego zamoéwien biezgcych, uwzgledniajac najwyzsze standardy i polskie normy.

11. Wykonawca przyjmuje do wiadomosci, iz w trakcie realizacji umowy ponosi odpowiedzialnos¢
odszkodowawczg umowng, jak tez deliktowg, w tym ponosi odpowiedzialno$¢ za szkode
wyrzgdzong przez produkt niebezpieczny.

12. Na kazde zadanie Zamawiajgcego Wykonawca jest zobowigzany okaza¢ w stosunku do
Sygnatura 1/2022/SP2 44 kazdego produktu odpowiedni certyfikat zgodnosci z Polskg Normg lub
normami europejskimi.

13. Wszystkie produkty muszg spetnia¢ warunki zawarte w rozporzadzeniu ministra zdrowia z
dnia 26.07.2016 r. w sprawie grup Srodkdéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i
mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki spozywcze
stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach.

14. Dostawa artykutéw spozywczych bedzie sie odbywacé sukcesywnie, wg faktycznych potrzeb
Zamawiajgcego, na podstawie pisemnych zamodwien przestanych Wykonawcy mailem lub
telefonicznie przez upowaznionego przedstawiciela Zamawiajgcego. W zamdwieniu podany
zostanie asortyment zamawianych artykutdw oraz wielkosé¢ zamdwienia.

Dostawa przedmiotu zamdwienia , odbywad sie bedzie w zaleznosci od biezgcych potrzeb
zamawiajgcego od poniedziatku do pigtku bezposrednio do magazynu zywnosciowego Szkoty
Podstawowej nr 17 w Gdyni przy ul. Grabowo 12.

15. Dostawy produktéw nie bedsy odbywac sie w czasie przerw w zajeciach szkolnych i
przedszkolnych wynikajgcych z Rozporzadzenia Ministra Edukacji Narodowej z dnia 11 sierpnia
2017 r w sprawie organizacji roku szkolnego i w dniach Dyrektorskich.

16. Wykonawca bedzie dostarczat artykuty spozywcze pierwszej klasy jakosci, sSwieze,
odpowiadajgce normom jakosSciowym wtasciwym dla danego rodzaju produktéw, ktore
obowigzujg na terenie Polski, o aktualnych terminach przydatnosci do spozycia. Opakowania
dostarczanych przez Wykonawce artykutéw spozywczych muszg by¢ oznakowane widoczng datg
terminu przydatnosci do spozycia. Wskazane produkty mleczne nie mogg zawiera¢ wiecej niz 10g
cukréow 100g/ml produktu gotowego do spozycia bez dodatkéw substancji stodzgcych z
definiowanych w rozporzadzeniu (WE) nr 1333/2008 zawierajgce nie wiecej niz 10g ttuszczu w
100g/ml produktu gotowego do spozycia. Obowigzkowe sg karty charakterystyki produktow.

17. Wszystkie artykuty suche powinny by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig chronigce zawartos¢ przed uszkodzeniem. Kasze powinny
by¢ suche, bez obecnosci szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez sladéw plesni



czy wilgoci. Niedopuszczalne sg produkty uszkodzone, potamane, a takze zniszczone lub otwarte
opakowania albo hermetycznie nieszczelne, badz dostarczane w opakowaniach
zastepczych/nieoryginalnych. Termin przydatnosci nie krétszy niz 14 dni od daty dostawy.

18. Piekarnicze powinny by¢ dostarczane suche, bez obecnosci szkodnikow oraz uszkodzen przez
nich wyrzadzonych, bez $ladéw plesni czy wilgoci, bez obcych zapachéw. Nie dopuszczalne s3
produkty uszkodzone mechanicznie, potamane, niewyrosniete, zakalcowate wewnatrz lub o zbyt
ciemnym kolorze skorki. Obowigzkowe sg karty charakterystyki produktow.

19. Warzywa/ owoce/ jaja powinny spetniaé ponizsze wymagania:
1) Wyglad: zdrowe(bez sladéw gnicia i plesni),wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, nie zwiedniete, czyste, nieuszkodzone;
2) Barwa: Typowa dla odmiany;
3) Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach;
4) Jednolitosé: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jakosci, wielkosci i
mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju;
5) Opakowanie: towar winien by¢ przewozony w opakowaniach do tego przeznaczonych
wykonanych z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, nie uszkodzone, nie
zamoczone i czyste, bez $ladow plesni i obcych zapachow;
6) Wymagany dokument HDI;
7) Ziemniaki — wymagany przy fakturze nr dystrybutora.
8) Jaja - kurze CPV:03142500-3, PN-86/A- 86504 - zgodne z klasg | A, rozmiar L. kazde jajko
musi posiada¢ nadrukowany numer identyfikacyjny, niedopuszczone sg jajka nieoznakowane,
zbite lub popekane, opakowanie powinno zawieraé: -nazwe lub numer producenta oraz
adres, -klase jakosci, nadrukowany numer identyfikacyjny.

20. Mrozonki warzywne, owocowe oraz rybie powinny by¢ pakowane w czyste opakowania
jednostkowe przeznaczone do kontaktu z Zywnoscig chronigce zawarto$¢ przed uszkodzeniem.
Mrozonki powinny by¢ suche bez obecnosci szkodnikow oraz uszkodzen przez Sygnatura 1/2022/SP2
45 nich wyrzadzonych, bez sladéw plesni. Niedopuszczalne sg produkty uszkodzone, potamane, a
takze zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne. Obowigzkowe sg karty
charakterystyki produktéw. Ryby miesa rybiego nie mniej niz 70 %.

21. Produkty miesne powinny by¢ przewozone w opakowaniach do tego przeznaczonych wykonane z
materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, nieuszkodzone, niezamoczone i czyste, bez
$ladow plesni i obcych zapachéw. Wedliny bez zawartosci fosforandw, glutaminianéw, barwikéw,
azotynu sodu, biatka sojowego. Cechy wspdlne dla asortymentu klasy |I. Mieso powinno by¢
prawidtowo wykrwawione i odciekniete, skéra bez przebarwien i uszkodzen mechanicznych. Nie
dopuszcza sie miesni poszarpanych, uszkodzonych. W opisach mogg pojawié sie skréty oznaczajgce
:b/ ok— bez okrywy ttuszczu, b/k — bez kosci, b/s — bez skory, b/t — bez ttuszczu, b/w — bez warkocza.
Obowigzkowe sg karty charakterystyki produktow.

22. Ryby powinny by$ Swieze, w opakowaniach do tego przeznaczonych wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, nieuszkodzone, niezamoczone i czyste, bez Sladow plesni i
obcych zapachdéw. Niedopuszczalne sg produkty uszkodzone, potamane, a takze zniszczone lub
otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne. Obowigzkowe sg karty charakterystyki
produktow .

23. Wskazane produkty mleczne nie mogg zawieraé wiecej niz 10g cukréw 100g/ml produktu
gotowego do spozycia bez dodatkéw substancji stodzacych z definiowanych w rozporzadzeniu (WE)
nr 1333/2008 zawierajgce nie wiecej niz 10g ttuszczu w 100g/ml produktu gotowego do spozycia.
Obowigzkowe s3.



24.Produkty garmazeryjne powinny by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone
do kontaktu z zywnoscig chronigce zawartos¢ przed uszkodzeniem. Powinny byé bez Sladéw plesni.
Niedopuszczalne sg produkty uszkodzone, potamane, a takze zniszczone lub otwarte opakowania
albo hermetycznie nieszczelne. Obowigzkowe sg karty charakterystyki produktow. Termin spozycie
nie mniej niz 5 dni .



